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VINfCOLA

SALTON

SALTON INTENSO CORTE TINTO SECO

VINHO FINO TINTO SECO
COMPOSlCAO Merlot
VARIETAL Tannat
//,.-/_"“\_\
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ORIGEM Campanha Gaticha & )}
DAS UVAS ¥
74
PROCESSO DE * Desengace dos cachos
= * Envio das bagas a tanques de inox

VINIFICAGAO * Maceragdo pré-fermentativa

* Fermentacao alcodlica com remontagens didrias

* Descube

« Clarificagdo espontéanea

* Trasfega

* Fermentacdo malolética

« Centrifugagéo

* Amadurecimento em tanques de inox com aduelas de carvalho
francés e americano

* Estabilizacdo

* Filtragdo
ll NT E N 8 @ * Engarrafamento
C A M P A |
CORTE TINTO ALCOOL 13,5%vol. | A(;UCAR 24 9/1| ACIDEZTOTAL 76 meg/! | pH 3,67
N
NOTAS DE «Vista:  Brilhante e de coloragao rubi
DEGUSTACAO « Olfato:  Aromas de frutos do bosque, frutos frescos em

VINKO FINO TINTO § . - .
e = conjunto a notas de especiarias, eucalipto e menta

* Paladar: Corpo médio, taninos aveludados e acidez equilibrada

SUGESTOES DE Queijos de maturagdo média
X Massas com molho de tomates
HARMONIZA(‘:AO Carnes vermelhas assadas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo
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