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CAMPANHA MARSELAN 2018
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PROCESSO DE Os cachos sdo desengacados e as bagas sd@o enviadas a tanques de
V|N|F|CAQAO inox, onde permanecem em maceragao de dois a quatro dias a 8°C.

Apds, sdo inoculadas leveduras selecionadas. De acordo com o estagio
do processo fermentativo, sdo realizadas remontagens abertas e
fechadas, buscando uma suave extragdo dos compostos polifenélicos
da uva. Uma vez concluida a fermentagéo alcodlica, o vinho é trasfega-
do e inoculado com bactérias lacticas selecionadas para dar inicio a
fermentagao malolatica. Apés, é centrifugado e filtrado, permanecendo
em tanque de inox. Finalmente, o vinho é estabilizado, filtrado e engarra-

= = fado. As garrafas permanecem envelhecendo em caves durante 10

QUINTA CERAGAL meses.
DOMENICO

ALCOOL 12,5% vol.| ACUCAR 1,7 g/I| ACIDEZ TOTAL 83 meg/l | pH 3,46

NOTAS DE *Vista:  Coloracdo rubi com reflexos violaceos
DEGUSTAGAO « Olfato:  Aromas de frutos silvestres frescos, compota de
framboesa e notas mentoladas

* Paladar: Acidez equilibrada, taninos macios e um final de boca
marcado por aromas frutados

SUGESTOES DE Queijos de maturagdo média
HARM0N|ZAQA0 Risotos leves

Carnes vermelhas grelhadas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, enélogo
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