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VINO BLANCO SECO

COMPOSICI6N Chardonnay

VARIETAL

ORIGEN DE Campanha Gaticha

LAS UVAS

PROCESO DE + Despalille de los racimos

< + Extraccion del mosto en prensas neumaticas

VINIFICACION « Clarificacion previa
« Fermentacion alcohdlica en barricas de roble francés y en tanque
de acero inoxidable
 Fermentacion malolactica de la fraccion en barricas
+ Maduracion sobre borras finas, en los mismos recipientes de la
fermentacion, durante 9 meses
* Corte
« Centrifugacion
« Estabilizacién
« Filtracion
* Embotellamiento

DATO,S ALCOHOL 13,5% vol. | AZUCARES 2,6/l | ADEZTOTAL 82 meg/I | pH 3,22

ANALITICOS

NOTAS DE * Vista: Brillante, de coloracién amarillo paja

DEGUSTACléN e Olfato:  Aromas de frutas amarillas, como melocotén y

Sugerencias de
Maridaje

FAMI'LIA SALTON

albaricoque, y de citricos, en equilibrio con notas de
la maduracidn, como vainilla y brioche

* Paladar: Fresco e untuoso, con final de boca prolongado

Risottos
Pastas con salsas blancas
Carnes blancas

SIGA SUS PREFERENCIAS!
EXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo
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