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Vino Fino Tinto Seco

COMPOSlCl()N Marselan Alicante Bouschet
Merlot Arinarnoa

VARIETAL Cabernet Sauvignon Cabernet Franc
Tannat

ORIGEN DE Campanha Gaticha

LAS UVAS

PROCESO DE * Seleccion de los racimos en los vifiedo;

V|N|F|CAC|6N * Despalille de los racinos;

* Envio de las bayas al tanque de fermentacion;

* Homogeneizacién prefermentativa y maceracién en tanque;
* Inoculacién con levaduras especificas;

« Inicio de la fermentacién alcohdlica en tanque;

* Trasvases para barricas de roble de 225 litros;

« Continuacion de la fermentacion alcohdlica en barrica, con dos
pisases diarios;

+ Maceracion post fermentativa en barrica durante siete dias;
* Descube para tanque;

* Fermentacion malolactica;

« Centrifugacion;

* Trasvase a barricas de roble francés de tostado medio,
segundo uso;

» Maduracién durante 12 meses;

« Estabilizacion;

SEPTI MU M « Filtracion;

* Embotellamiento.

DATOS ALCOHOL 13 % vol. | AZUCARES 2 g/l | ACIDEZ TOTAL 84 meg/! | pH 345
. *Los datos son para referencia, pueden sufrir variaciones.
ANALITICOS
NOTAS DE « Vista: Claro, brillante y de color rojo rubi.
DEGUSTACION « Olfato:  Aromas de frutas silvestres frescas, como frambue-
sa, grosella, arandano, toques florales, cacao, hojas
de tabaco, caramelo y especias.
Ne « Paladar: Tanino suave, acidez equilibrada y final de boca
prolongado.
Sugerencias de Pasta rellena con salsas picantes, platos de carnes rojas y carne de caza
ey asada.
Maridaje
SIGA SUS PREFERENCIAS!

EXPLORE NUEVOS MARIDAJES!
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