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SALTON PARADOXO MERLOT 2018

VINHO FINO TINTO SECO

COMPOSICAO Merlot
VARIETAL o

/,/’ . .
ORIGEM Campanha Galicha x P /
DAS UVAS
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PROCESSO DE » Desengace dos cachos
V|N|F|CAQAO * Envio das bagas a tanques de inox

* Maceracgao pré-fermentativa

* Fermentacao alcodlica com remontagens diérias

* Descube

« Clarificagdo espontéanea

+ Trasfega

* Fermentacdo malolética

« Centrifugacao

+ Amadurecimento de parte do vinho em tanques de inox e parte
em barricas de carvalho francés e americano durante 12 meses

SA LTO N + Estabilizagio

QUANDO O

* Filtragdo

DS
TN * Engarrafamento

SAERA 2018

GRADUAGAO ALCOOLICA 13% vol. | ACUCARES 2,7 g/I | pH 3,68 | ACIDEZ TOTAL 60 meg/!

MERLOT

Wm,\m,mgz}&CL;N;ii’j"' 5 NOTAS DE e Vista:  Limpido, de coloragdo rubi
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EM PARADOXO ~

DEGUSTAGAO - Olfato: Aromas de frutos vermelhos maduros, como amora,
groselha e morango, em equilibrio com notas de
caramelo, baunilha e defumado

VN0 FINO TATO SEc0. 19kl

« Paladar: Paladar aveludado, acidez equilibrada e final de boca
marcado por aromas do amadurecimento

SUGESTOES DE Queijos
HARM0N|ZAQAO Risotos com cogumelos

Carnes vermelhas com molho
SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!

EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo
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