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 CHARDONNAY SUGESTOES DE
s el HARMONIZAGAO

SETORNA' nuumb: //SE CONVERTE
EM PARADOXO

il VINHO FINO BRANCO o

www.salton.com.br /familiasalton

VINHO FINO BRANCO SECO

Chardonnay

Campanha Gaticha .
4

» Desengace dos cachos

» Extragdo do mosto em prensas pneumaticas

« Clarificagdo prévia

+ Fermentacdo alcodlica em tanque de inox e em barricas de
carvalho francés

+ Fermentacdo malolética da fragdo em barricas

« Amadurecimento sobre borras finas, nos mesmos recipientes da
fermentacgdo, durante 9 meses

* Corte

« Centrifugagédo

» Estabilizacao

» Filtragado

+ Engarrafamento

GRADUAGAO ALCOOLICA 12,5% vol. | ACUCARES 2,3 g/l | pH 3,30 | ACIDEZ TOTAL 72 meg/!

Vista:  Brilhante, de coloragdo amarelo palha com reflexos
esverdeados

« Olfato:  Aromas de frutas frescas, como limao e abacaxi, além
de notas de coco e baunilha

* Paladar: De sabor refrescante e agradavel persisténcia

Queijos
Massas com molhos leves
Carnes brancas grelhadas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!

EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo
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