FAMILIA

SALTON

SALTON OURO BRUT ROSE

Vino Rosado Espumante Brut

COMPOSICION Pinot Noir
VARIETAL Chardonnay

w
ORIGEN DE Serra Galicha .
LAS UVAS
PROCESO DE Vino° l:)aess‘:alille de los racinos;
VINIFICACION * Extraccion de mosto en ['Jrensas neumaticas;

« Clarificacion previa;

* Inoculacién con levaduras seleccionadas;
* Fermentacion alcohdlica;

« Centrifugacion;

« Constitucion del blend.

Fabricacion de espuma:
« Adicion del “liquer de tirage”: levadura, nutrientes y azlcar;
+ Segunda fermentacién alcohélica en autoclave;
+ Maduracién con la levadura durante seis meses;
* Estabilizacion;
« Centrifugacion;
* Adicion del “liquor de expedition”;
* Filtracion;
« Embotellamiento.

DATOS ALCOHOL11,5%VOI.|AZUCARI311,89/I|A(]DEZTOTAL90meq/I|pH3,19
ANALITI cos *Los datos son para referencia, pueden sufrir variaciones.

il NOTAS DE * Vista:  Color rosado delicado, con abundante liberacion de
DEGUSTACION burbujas.

« Olfato: Aromas de frutas confitadas, frutos secos y citricos,
levadura y brioche.

« Paladar: Refrescante, cremoso y agradable persistencia.

oa—.-_u.... R D su erencias de QUGSO, carnes blancas y risotto suave.
liyy ~ BRUT Rose o] O5E
B ERA 8 idcHR EIIII 1 Ma"daje
SIGA SUS PREFERENCIAS!

EXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, enélogo

www.salton.com.br



