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VINfCOLA

SALTON

SALTON INTENSO TINTO SUAVE

VINO FINO TINTO SUAVE

COMPOSICION Merlot
VARIETAL: Cabernet Franc )

/I//-—- \.\ \-7
ORIGEN DE Campanha Gaticha x )}\/—.1,’/
LAS UVAS:

4

PROCESO DE + Despalille de los racimos
V|N|F|CAC|6N! * Envio de las bayas al tanque de fermentacidn

* Maceracion pre fermentativa en frio

* Adicion de levaduras seleccionadas

« Fermentacion alcoholica a temperaturas entre 23°C y 25°C
* Descube

« Clarificacién espontanea

* Trasiego

+ Fermentacion malolactica

« Centrifugacion

* Estabilizacion

* Endulzamiento

* Filtracion
SALTON * Embotellamiento
,I ,N, ]- E N S 0 DATOS ALCOHOL 12,5% vol,, | AZUCAR 33 g/I | ACIDEZ TOTAL 81 meqy/I | pH 3,56
ANAL'T'COS *Los datos son para referencia, pueden sufrir variaciones.

GORTE TINTg

ua% NOTAS DE *Vista:  Brillante y de coloracién rubi con matices violaceos.
— DEGUSTACION:

« Aromas: Aromas de frutas frescas, como fresa, frambuesa y
mora.

VINHO FINO TINTO SUE
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* Paladar: De cuerpo medio, paladar dulce y acidez equilibrada.

SUGERENCIAS Quesos azules
DE MARIDAJE: Aperitivos y postres.

SIGA SUS PREFERENCIAS!
EXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregario Salton, endlogo
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