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VINfCOLA

SALTON

SALTON INTENSO CORTE TINTO SUAVE

VINHO FINO TINTO SUAVE

COMPOSIGAO Merlot

VARIETAL Cabernet Franc
ORIGEM Campanha Gaticha

DAS UVAS

PROCESSO DE * Desengace dos cachos

* Envio das bagas a tanques de inox

* Maceracdo pré-fermentativa

* Fermentagao alcodlica com remontagens didrias
* Descube

« Clarificagdo espontanea

* Trasfega

* Fermentacao malolética

« Centrifugacéo

* Corte

« Amadurecimento em tanques de inox com aduelas de carvalho
francés e americano

« Estabilizacdo

+ Adogamento

« Filtragdo

* Engarrafamento

VINIFICAGAO

GRADUAGAO ALCOOLICA 12,5% vol. | AGUCARES 30 g/1 | pH 3,55 | ACIDEZ TOTAL 75 meg/!

GORTE TINTO
—— 1 NOTAS DE *Vista:  Brilhante, de coloragdo vermelho rubi
DEGUSTAGAO
« Olfato:  Aromas de pequenos frutos frescos, como groselha,
T SN 0 Sl i morango e amora, além de notas de tostado e mocha
: * Paladar: Corpo médio, sabor adocicado e acidez equilibrada
gl 19 @ 1 © centendan
SALTON SUGESTOES DE Queijos azuis

Pizzas

HARMONIZAGAO Sobremesas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregario Salton, enélogo

www.salton.com.br € /familiasalton /familiasalton



