CHAUSE

SALTON CLASSIC ROSE DEMI-SEC

Espumoso Natural Rosé Demi-Sec

COMPOSICION Moscato
VARIETAL Trebbiano
Merlot
3
ORIGEN DE Serra Gatcha
LAS UVAS
PROCESO DE Vg‘o baﬁﬁ Gl .
< - Despalille de los racimos
VINIFICACION - Extraccion del mosto en prensas neumaticas
- Clarificacion previa
- Inoculacidn con levaduras seleccionadas
- Fermentacion alcohdlica
- Centrifugacion
- Corte
Toma de espuma:
- Adicion del licor de tiraje: levaduras, nutrientes y aztcar
- Segunda fermentacién alcohdlica
- Estabilizacion
- Centrifugacion
- Adicion del licor de expedicion
- Filtracion
- Embotellamiento
DATOS ALCOHOL 11,5%vol. AZUCARES 35,11 g/l AQDEZTOTAL 10264 meqyl | pH3,13
AN ALiTlCOS *Los datos son para referencia, pueden sufrir variaciones.
r¢ ‘ NOTAS DE * Vista: Color rosa delicado. Abundante desprendimiento
r DEGUSTACIGN de finas burbujas.

 Olfato:  Aroma marcadamente afrutado, con notas de
k o " cereza, fresa, pera y citricos, ademas de matices
(53(/& I florales.
« Paladar: Cremoso, dulce y refrescante.

ESPUMANTE NATURAL ROSE DEMI-SEC

Sugerencias de y
Aperitivos, ensaladas, carnes blancas.

Maridaje
SIGA SUS PREFERENCIAS!
EXPLORE NUEVOS MARIDAJES!
Gregdrio Salton, endlogo
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www.salton.com.br
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