CHAUSE

SALTON CLASSIC MOSCATEL

Vino Moscatel Espumoso Blanco

COMPOSICION Moscato
VARIETAL

3
ORIGEN DE Serra Gatcha %
LAS UVAS 4/
PROCESO DE - Despalille de los racimos
VINIFICACION - Extraccién del mosto en prensas neuméticas

- Clarificacion previa

- Inoculacién con levaduras seleccionadas

- Fermentacién alcohdlica

- Interrupcion de la fermentacién por refrigeracion
- Estabilizacién

- Centrifugacion

- Filtracién

- Embotellamiento

ALCOHOL 7,5%vol.| AZUCARES 76,16 /I | AQDEZTOTAL 8389 pH315
DATOS vol meq/!
ANALITI CoS *Los datos son para referencia, pueden sufrir variaciones.
* Vista: oloracién amarillo claro con reflejos verdosos.
NOTAS DE Vist Coloraci6 illo cl flej d
< Abundante desprendimiento de finas burbujas.
DEGUSTACION * Olfato:  Aromas citricos de lima y limén, ademas de notas

florales de naranjo.
* Paladar: Dulce, cremoso y de acidez refrescante.

Sugerencias de Aperitivos, pizzas, postres.
Maridaje

SIGA SUS PREFERENCIAS!
EXPLORE NUEVOS MARIDAJES!
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