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SALTON BRUT

Vino Blanco Espumante Natural Brut

COMPOSICION Chardonnay
VARIETAL Prosecco
Trebbiano
ORIGEN DE Serra Gaticha ' “w
LAS UVAS :

El mosto es obtenido mediante el prensado de los racimos en

PROCESO D,E maquinas neumaticas y el mismo es clarificado a bajas temperatu-

VINIFICACION ras. Una vez obtenido el mosto limpio, se inicia la primera fermen-
tacion con la adiccion de levaduras seleccionadas a una tempera-
tura controlada de los 16°C. El vino es centrifugado y es enviado a
autoclaves. Para la toma de espuma, se adiciona el licor de tiraje,
levaduras, nutrientes y azlcar para la dar inicio a la segunda
fermentacion. Finalizando el proceso se estabiliza, centrifuga, se
adiciona licor de expedicion, se filtra y embotella.

DATOS ALCOHOL 11,5% vol. | AZUCARES 14669/ | AQDEZTOTAL 9281mecyl | pH 323
ANALITICOS *Los datos son para referencia, pueden sufrir variaciones.
NOTAS DE * Vista: Brillante, de sutil coloracion amarillo, con destaca-
< dos reflejos verdosos. Revela abundante desprendi-
DEGUSTACION miento de pequefias y delicadas borbujas.
UL - * Olfato: En su aroma, expresa notas de frutas de pulpa
- w blanca, citricos y flores blancas.
suson iﬁh 1vie « Paladar: Su sabor es refrescante, con una excelente acidez,
S .ﬂ. L O N llenando el paladar con su cremosidad.
B R UT suQerencms de Canapés, quesos suaves, ensaladas, platos con frutos del mar,
i i Maridaje platos leves con carnes blancas, o simplemente como aperitivo.
SIGA SUS PREFERENCIAS!

EXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br



