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SALTON ATOS BRANCO DE MACERAGAO 2022

VINHO FINO BRANCO SECO

COMPOSIGAO Malvasia
VARIETAL Viognier

w
ORIGEM Serra Gaticha .
DAS UVAS '
PROCESSO DE * Desengace dos cachos

= * Envio das bagas a tanques de inox

VINIFICAGAO + Maceragdo pré-fermentativa durante 5 dias

* Fermentacao alcodlica com remontagens didrias
+ Maceragdo pds-fermentativa durante 21 dias

* Descube

« Centrifugagéo

* Estabilizacao

* Filtragdo

* Engarrafamento

GRADUAGAO ALCOOLICA 10,5% vol. | AGUCARES 2 g/l | pH 3,44 | ACIDEZ TOTAL 74 meq/!

NOTAS DE *Vista:  Coloragdo amarelo palha, com reflexo acobreados
DEGUSTAGAO

. Olfato: Aromas de ervas, como alecrim, tomilho e manjerona,
*  além de notas florais de lavanda e frutos citricos

« Paladar: Leve, refrescante e com sutil presenga de taninos

SALTON

rg\ Y
L\ l () AS SUGESTOES DE Queijos de média maturagéo
HARM0N|ZACAO Frutos do mar

BRANCO DE MAGERAGAO Carnes brancas

MALVAS|A & VIOGNIER

2022

SERRA GAlCHA SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!
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Gregario Salton, enélogo

www.salton.com.br /familiasalton /familiasalton



