SALTON

SALTON PARADOXO SAUVIGNON BLANC 2026
VINHO FINO BRANCO SECO

COMPOSIGAO Sauvignon Blanc
VARIETAL
ORIGEM Valle Central, Chile
DAS UVAS
PROCESSO DE + Desengace dos cachos
= « Extracdo do mosto em prensas pneumaticas
VINIFICAGAO « Clarificagéo prévia

+ Fermentagdo alcodlica
« Centrifugacédo

« Estabilizacdo

« Filtracdo

+ Engarrafamento

SA'LTQN

-

o o ' GRADUAGAQ ALCOOLICA 72,5% vol. | AGUCARES 1,4 g/I | PH 3,09 | ACIDEZ TOTAL 87 meg/!
SAUVIGNON BLANC NOTAS DE * Vista: Brilhante, de coloragdo amarelo palha
2026 ~
DEGUSTACAO

VINHO FINO BRANCO SECO * Olfato:  Aromas de frutas citricas frescas, além de notas de
S A, g ILE ..
CENTRA HIL frutas tropicais

* * Paladar: Fresco e suculento, de corpo médio e carater frutado

SUGESTOES DE Queijos
£ = Risotos
/\ HARMONIZAGAO Carnes brancas
SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!

EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br E1@ /familiasalton



