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SALTON PARADOXO CORTE 2023

VINHO FINO TINTO SECO

COMPOSIGAO
VARIETAL

ORIGEM
DAS UVAS

PROCESSO DE
VINIFICAGAO

Merlot
Cabernet Franc
Marselan

Campanha Galicha

+ Desengace dos cachos

« Envio das bagas a tanques de inox

+ Maceragdo pré-fermentativa

+ Fermentacgdo alcodlica com remontagens didrias

+ Maceragao pds-fermentativa
+ Descube

« Clarificagédo espontéanea

+ Fermentagdo malolética

« Centrifugagédo

* Corte

« Estabilizacdo

« Filtracdo

+ Engarrafamento

GRADUAGAQ ALCOOLICA 73,5% vol. | ACUCARES 3,7 /I | PH 3,60 | ACIDEZ TOTAL 73 meg/!

NOTAS DE
DEGUSTAGAO

SUGESTOES DE
HARMONIZAGAO

www.salton.com.br

« Vista: Brilhante, de coloragao rubi

* Olfato:  Aromas de frutos silvestres maduros, como amora,

framboesa e mirtilo

* Paladar: De acidez equilibrada, taninos macios e final de boca

prolongado

Pizzas
Massas
Carnes vermelhas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

B @ /familiasalton

Gregdrio Salton, endlogo



