SALTON

SALTON GERAGOES MARIO SALTON 2017

VINHO FINO TINTO SECO

COMPOSIG AO 34% Tannat 25% Merlot
31% Marselan  10% Cabernet Sauvignon
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PROCESSO DE + Desengace dos cachos
= « Envio das bagas a tanques de inox
VINIFICAGAO + Maceragdo pré-fermentativa

+ Fermentacgdo alcodlica com remontagens didrias

+ Maceragdo pds-fermentativa

+ Descube

« Clarificagédo espontéanea

* Trasfega

+ Fermentagdo malolética

« Centrifugacédo

+ Amadurecimento em tanques de inox do Marselan e em barricas
de carvalho francés e americano do corte de Tannat, Merlot e
Cabernet Sauvignon durante 24 meses

« Estabilizacdo

« Filtracdo

+ Engarrafamento

GRADUAGCAOQ ALCOOLICA 73% vol. | AGUCARES 3,7 g/I | PH 3,57 | ACIDEZ TOTAL 78 meq/!

NOTAS DE *Vista:  Brilhante, com vivaz colorag&o rubi
DEGUSTAGAO

* Olfato:  Aromas finos e complexos, com notas de cerejas em
calda, morangos em compota, chocolate amargo,
frutos secos e pimenta

* Paladar: De corpo equilibrado, com acidez estruturante, taninos
macios e final de boca prolongado

SUGESTOES DE Queijos maturados
HARMONIZACAO Massas recheadas

Carnes vermelhas e de caga assadas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregorio Salton, endlogo

www.salton.com.br E1@ /familiasalton



