SALTON

SALTON MOSCATEL

VINHO MOSCATEL ESPUMANTE BRANCO

COMPOSIGAO Moscato
VARIETAL B
“
ORIGEM Serra Gaticha
DAS UVAS
PROCESSO DE + Desengace dos cachos
= « Extracdo do mosto em prensas pneumaticas
VINIFICAGAO « Clarificagéo prévia
+ Fermentagdo alcodlica
« Refrigeragdo para interrupgdo da fermentagao alcodlica
« Estabilizacdo
« Centrifugacédo
« Filtracdo
+ Engarrafamento
GRADUAGAO ALCOOLICA 7,5% vol. | AGUCARES 65 g/I | PH 3,70 | ACIDEZ TOTAL 95 meq/I
NOTAS DE « Vista: Brilhante, de coloragdo amarelo-esverdeado, com

DEGUSTACAO abundante desprendimento de finas borbulhas

* Olfato:  Aromas de frutas frescas, como banana, limao e pera,

S ﬁ LTO N além de notas de flores brancas
‘ * Paladar: Cremoso, adocicado, de acidez refrescante e

M ol SIRIEE! equilibrada
SUGESTOES DE Apetivos
= ueijos azuis
HARMONIZACAO Sobremesas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br E1@ /familiasalton



