SALTON

SALTON DEMI-SEC

ESPUMANTE NATURAL BRANCO DEMI-SEC

COMPOSIQI\O Chardonnay

RETAL T ..
-

ORIGEM Serra Gaticha

DAS UVAS

PROCESSO DE Obtengao do vinho base:

+ Desengace dos cachos

« Extragdo do mosto em prensas pneumaticas
« Clarificag@o prévia

« Fermentacdo alcodlica

« Centrifugagéo

+ Corte

VINIFICAGAO

Tomada de espuma:
+ Adig&o do licor de tiragem: leveduras, nutrientes e agdcar
+ Segunda fermentagéo alcodlica em autoclaves
« Estabilizacdo
« Centrifugagéo
+ Adigéo do licor de expedicao
« Filtragédo
* Engarrafamento

GRADUACAOQ ALCOOLICA 717,5% vol. | AGUCARES 35 g/I | PH 3,15 | ACIDEZ TOTAL 90 megy/!

- NOTAS DE * Vista:  Brilhante, de coloragio amarelo-esverdeado, com
S DEGUSTACAO abundante desprendimento de finas borbulhas
A L l O N * Olfato:  Aromas citricos e de frutas de polpa branca, como

banana e pera

DEMI-SEC

* Paladar: Delicado, cremoso e de dogura em equilibrio com o

frescor
SUGESTOES DI; galnzpés
HARMONIZACAO Sisre?:esas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br B @ /familiasalton



