CHALISE

CHALISE TINTO SUAVE

VINHO DE MESA TINTO SUAVE

COMPOSlQAO Corte de uvas americanas
VARIETAL

L1
ORIGEM Serra Gatcha :
DAS UVAS
PROCESSO DE + Desengace dos cachos

« Envio das bagas a tanques de inox

+ Fermentacao alcodlica com remontagens didrias
+ Descube

+ Fermentacao malolética

+ Trasfega

+ Centrifugacéo

« Estabilizacdo

+ Adogamento

- Filtragdo

+ Engarrafamento

VINIFICAGAO

CHALISE

ELABORADO NA

GRADUAGAQ ALCOOLICA 70% vol. | AGUCARES 80 g/I | PH 3,40 | ACIDEZ TOTAL 80 meg/!

TINTO SUAVE NOTAS DE *Vista:  Coloragao rubi
0 DEGUSTAGAO
4 * Olfato:  Aromas de frutas vermelhas frescas
* Paladar: Leve, de dogura e acidez equilibradas e sabor frutado
SUGESTOES DE Queijos

HARMONIZAGAO Massas

Carnes brancas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br /familiasalton



