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SERIES BY SALTON DEMI-SEC

ESPUMANTE NATURAL BRANCO DEMI-SEC

COMPOSlCAO Trebbiano

VARIETAL Moscato s
w

ORIGEM Serra Gatcha 2

DAS UVAS

PROCESSO DE Obtengéo do vinho base:

V|N|F|CAQAO + Desengace dos cachos

+ Extragdo do mosto em prensas pneumaticas
« Clarificagdo prévia

* Inoculag@o de leveduras selecionadas

+ Fermentacéo alcodlica

« Centrifugagédo

* Corte

Tomada de espuma:
+ Adigao do licor de tiragem: leveduras, nutrientes e agdcar
« Segunda fermentacgdo alcodlica em autoclaves
» Estabilizagao
« Centrifugagédo
+ Adigao do licor de expedigédo
« Filtragado
+ Engarrafamento

GRADUAGAO ALCOOLICA 11,5% vol. | ACUCARES 40 g/I | pH 3,10 | ACIDEZ TOTAL 90 meg/!

NOTAS DE «Vista:  Brilhante, de coloragdo amarelo esverdeado, com
DEGUSTACAO abundante desprendimento de pequenas borbulhas

« Olfato: Aromas de frutas de polpa branca, como pera e mag4,
além notas citricas e de flores brancas

« Paladar: Adocicado, cremoso e refrescante

SUGESTOES DE Aperitivos
HARMONIZAGAO saadas
obremesas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo
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