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SALTON ATOS CORTE DOS CORTES

VINHO FINO TINTO SECO
COMPOS|QAO Corte enigmatico resultado da mescla de vinhos
VARIETAL das safras 2018 (67%) e2017 (33%)
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ORIGEM Campanha Gaticha & )‘g;',;.f/
DAS UVAS 7
4
PROCESSO DE + Desengace dos cachos
= * Envio das bagas a tanques de inox
VINIFICAQAO * Maceracgdo pré-fermentativa

* Fermentacao alcodlica com remontagens diarias
* Maceragdo pés-fermentativa

* Descube

« Clarificagdo espontéanea

+ Trasfega

* Fermentacdo malolética

« Centrifugagéo

* Corte

« Amadurecimento em barricas de carvalho francés e americano
* Estabilizacao

* Filtragdo

* Engarrafamento

GRADUAGAO ALCOOLICA 13% vol. | AGUCARES 2.4 ¢/1 | pH 3,58 | ACIDEZ TOTAL 80 meg/!

Aromas de frutas maduras, como ameixa, cereja e amora,

* Olfato: em equilibrio com notas de baunilha, cacau e tabaco

« Paladar: Taninos aveludados, acidez equilibrada e retrogosto
prolongado

eNG6LOGO

SUGESTOES DE Queijos maturados
HARM0N|ZAQAO Massas recheadas

Carnes vermelhas assadas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregario Salton, enélogo

www.salton.com.br /familiasalton /familiasalton



