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ESPUMANTE NATURAL BRANCO BRUT

Prosecco

Serra Galicha

Obtencgéo do vinho base:
+ Desengace dos cachos
+ Extragdo do mosto em prensas pneumaticas
« Clarificagdo prévia
+ Fermentacdo alcodlica
« Centrifugagédo

Tomada de espuma:
» Adigdo do licor de tiragem: leveduras, nutrientes e agdcar
+ Segunda fermentacgdo alcodlica em autoclaves
» Estabilizacao
« Centrifugagédo
+ Adigdo do licor de expedigado
» Filtragao
+ Engarrafamento

GRADUAGAO ALCOOLICA 11,5% VOL. | ACUCARES 14 G/L | PH 3,15 | ACIDEZ TOTAL 90 MEQ/L

« Vista:  Brilhante, de coloragdo amarelo-esverdeado, com
abundante desprendimento de finas borbulhas

« Olfato: Aroma de frutas de polpa branca, como pera, banana e
péssego, além de notas citricas

« Paladar: Cremoso, leve e refrescante

Canapés
Risotos leves
Carnes brancas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo
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