SALTON

SALTON PROSECCO ROSE

ESPUMANTE NATURAL ROSE BRUT

COMPOSlCAO Prosecco
VARIETAL Merlot
w

ORIGEM Serra Gaticha
DAS UVAS
PROCESSO DE Obtencgdo do vinho base:

= * Desengace dos cachos
VINIFICAGAO * Extragdo do mosto em prensas pneumaticas

+ Clarificagdo prévia

+ Fermentacgdo alcodlica
« Centrifugagédo

* Corte

Tomada de espuma:
+ Adigdo do licor de tiragem: leveduras, nutrientes e agucar
+ Segunda fermentagdo alcodlica em autoclaves
» Estabilizacao
« Centrifugagédo
+ Adigdo do licor de expedigao
» Filtragao
* Engarrafamento

GRADUAGAO ALCOOLICA 11,5%VOL. | ACUCARES 14 G/L | PH 3,15 | ACIDEZ TOTAL 90 MEQ/L

NOTAS DE «Vista:  Brilhante, de coloracéo rosada e com abundante
¢
DEGUSTAGAO desprendimento de finas borbulhas

« Olfato: Aroma de frutas de polpa branca e citricas, além de
notas de pequenos frutos vermelhos

« Paladar: Cremoso, leve e refrescante

S A LTO N SUGESTOES DE Canapés

~ Risotos |
PROSECCO ROSE HARMONIZAGAO Coros branoas

LVas GLERA

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br /familiasalton



