SALTON

— SALTON MOSCATEL

VINHO MOSCATEL ESPUMANTE BRANCO
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,f! — COMPOSICAO Moscato

{ VARIETAL
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) ORIGEM Serra Galicha
DAS UVAS
—
<
L2 PROCESSO DE « Desengace dos cachos
V|N|F|CAQAO * Extragdo do mosto em prensas pneumaticas

+ Clarificagdo prévia

* Fermentagao alcodlica

* Refrigeragdo para interrupgao da fermentacéo alcodlica
* Estabilizacao

« Centrifugagéo

* Filtragdo

+ Engarrafamento

GRADUAGAO ALCOOLICA 7,5% VOL. | AGUCARES 75 G/L | PH 3,10 | ACIDEZ TOTAL 90 MEQ/L

NOTAS DE «Vista:  Brilhante, de coloragéo amarelo-esverdeado, com
DEGUSTACAO abundante desprendimento de finas borbulhas

- Olfato: Aromas de frutas frescas, como banana, liméo e pera,
além de notas de flores brancas

« Paladar: Cremoso, adocicado, de acidez refrescante e

equilibrada
SUGESTOES DE Aperitivos
HARMON|ZAcA0 Queijos azuis
Sobremesas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br /familiasalton



