SALTON

SALTON OURO BRUT

ESPUMANTE NATURAL BRANCO BRUT

COMPOSlCAO Chardonnay
VARIETAL Pinot Noir

Riesling

L3

ORIGEM Serra Gaticha
DAS UVAS
PROCESSO DE Obtengéo do vinho base:
V|N|F|CAQAO + Desengace dos cachos

* Extragdo do mosto em prensas pneumaticas
« Clarificagdo prévia

» Fermentacdo alcodlica

« Centrifugagédo

« Corte de vinhos base de diferentes safras

Tomada de espuma:
» Adigdo do licor de tiragem: leveduras, nutrientes e agicar
+ Segunda fermentacgdo alcodlica em autoclaves
+ Amadurecimento sobre leveduras durante 6 meses
» Estabilizacao
« Centrifugagédo
+ Adigdo do licor de expedigado
» Filtragado
+ Engarrafamento

GRADUAGAO ALCOOLICA 12%VOL. | ACUCARES 12 G/L | PH 3,15 | ACIDEZ TOTAL 90 MEQ/L

S MISEE DE waTERAgAD NOTAS DE «Vista:  Coloragdo amarelo palha, com abundante
= desprendimento de finas borbulhas
bl:nlqi e DEGUSTACAO p

* Paladar: De acidez refrescante, agradavel cremosidade e notavel

o
OURDO persisténcia

B R U T l -
1 e "8  SUGESTOES DE Queijos

HARM0N|ZAQAO Risotos leves

Carnes brancas

« Olfato: Aromas de frutas brancas, citricos, frutos secos,
leveduras, mel e brioche

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br /familiasalton



