SALTON

SALTON TALENTO 2020

VINO TINTO SECO

COMPOSICION 56% Cabernet Sauvignon
22% Merlot
VARIETAL 22% Tannat

ORIGEN DE Campanha Gaticha % }\T"?”
A
LAS UVAS r

PROCESO DE + Despalillado de los racimos
V|N|F|CAC|6N « Envio de las bayas a tanques de acero inoxidable

+ Maceracion pre-fermentativa

+ Fermentacion alcohdlica con remontados diarios
+ Maceracién post-fermentativa

+ Descube

« Clarificacién espontanea

* Trasiego

« Fermentacion malolactica

+ Centrifugacion

* Blend

+ Maduracién en barricas de roble francés durante 12 meses
« Estabilizacion

« Filtracion

» Embotellado

¢ SALT ON ALCOHOL 74% vol. | AZUCARES 2,6 /I | PH 3,58 | ACIDEZ TOTAL 82 meg/!

TALENTO

COR

% - e )( m\}; NOTAS DE *Vista:  Color rubi vivo

2020 DEGUSTACION
* Olfato:  Aromas de frutos del bosque maduros, como mora,
cereza y fresa, ademds de notas de cacao, especias y

Tihal | creray e
VINHO FINO TINTO SECO

* Paladar: Estructurado, con taninos aterciopelados, acidez
Ao nE &DEGE equilibrada y final de boca complejo

SUGERENCIAS DE Quesos curados
MARIDAJE Pastas con salsas condimentadas

Carnes rojas y de caza

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregorio Salton, endlogo

www.salton.com.br E1@ /familiasalton



