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DESDE

SALTON

SALTON POETICA BLANC DE BLANCS

ESPUMANTE BLANCO DEMI-SEC

COMPOSICION Trebbiano
VARIETAL Moscato

ORIGEN DE Serra Gatcha
LAS UVAS

PROCESO DE Elaboracion del vino base:
V|N|F|CACI()N « Despalillado de los racimos

« Extraccion del mosto en prensas neumdticas
« Clarificacion previa

+ Fermentacion alcohdlica

« Centrifugacion

+ Ensamblaje

Proceso de formacion de espuma:
« Adicién del licor de tiraje: levaduras, nutrientes y aztcar
+ Segunda fermentacidn alcohdlica en autoclaves
« Estabilizacion
« Centrifugacion
« Adicion del licor de expedicion
« Filtracion
+ Embotellado

R ; 'i\-;;, ALCOHOL 77,5% vol. | AZUCARES 40 g/I | PH 3,15 | ACIDEZ TOTAL 95 megq/!

NOTAS DE * Vista:  Color amarillo verdoso, con abundante
DEGUSTACION desprendimiento de delicadas burbujas

* Olfato:  Aromas predominantemente afrutados, con notas de
fruta de pulpa blanca y citricos

* Paladar: Dulce, cremoso y refrescante

SUGERENCIAS DE Aperitivos
MARIDAJE Ensaladas

Postres

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br /familiasalton



