CORTE DE SAERAS

VINHO FINO TINTO SECO
CAMPANHA

SALTON

SALTON PARADOXO TANNAT CORTE DE SAFRAS

VINO TINTO SECO
COMPOSICION Tannat
VARIETAL o

s \\/
ORIGEN DE Campanha Gaticha W?

A
LAS UVAS 7
4

PROCESO DE - Despalillado de los racimos
V|N|F|CAC|(JN + Envio de las bayas a tanques de acero inoxidable

+ Maceracion pre-fermentativa

+ Fermentacion alcohdlica con remontajes diarios

+ Maceracion post-fermentativa

* Descube

« Clarificacién espontanea

* Trasiego

+ Fermentacion malolactica

+ Centrifugacion

+ Maduracién en barricas de roble francés durante distintos
periodos segun la cosecha

« Corte de vinos de las cosechas 2017, 2018, 2019, 2020 y 2021
« Estabilizacion

« Filtracion

+ Embotellado

ALCOHOL 73,5% vol. | AZUCARES 32 g/I | PH 3,58 | ACIDEZ TOTAL 89 meg/!

NOTAS DE Vista:  Color rubi con reflejos violdceos
DEGUSTACION

* Olfato:  Aromas de frutos del bosque, como mora y arandano,
ademas de notas de menta, chocolate y ahumado

* Paladar: Acidez equilibrada, taninos marcados y un final de boca
largo y persistente

SUGERENCIAS DE Quesos
MARIDAJE Pastas

Carnes rojas

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br E1@ /familiasalton



