SALTON

SALTON INTENSO SAUVIGNON BLANC 2025

VINO BLANCO SECO

COMPOSICION Sauvignon Blanc

VARIETAL

ORIGEN DE Valle Central, Chile

LAS UVAS

PROCESO DE + Despalillado de los racimos
V|N|F|CACI6N « Extraccion del mosto en prensas neuméticas

« Clarificacién previa

« Fermentacion alcohdlica
+ Centrifugacion

« Estabilizacion

« Filtracion

» Embotellado

INTENSO

ALCOHOL 72% vol. | AZUCARES 7,4 g/I | PH 3,04 | ACIDEZ TOTAL 78 meg/I

©2025°

SAUVIGNON BLANC NOTAS DE * Vista:  Brillante, de color amarillo pajizo
DEGUSTACION
VINHO FIND BRANCO SECO * Olfato:  Aromas de frutas tropicales y citricas frescas, ademas
A0l de notas herbales

* Paladar: Ligero y refrescante, con una acidez equilibrada y un
retrogusto afrutado

SUGERENCIASDE ~ Quesos
— MARIDAJE astas

Carnes blancas

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br B @ /familiasalton



