SALTON

SALTON GERAGOES MARIO SALTON 2017

VINO TINTO SECO
COMPOSICION 34% Tannat 25% Merlot
VARIETAL 31% Marselan ~ 10% Cabernet Sauvignon
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PROCESO DE + Despalillado de los racimos
V|N|F|CAC|6N « Envio de las bayas a tanques de acero inoxidable

+ Maceracion pre-fermentativa

+ Fermentacidn alcohélica con remontados didrios

+ Maceracioén post-fermentativa

+ Descube

« Clarificacién espontanea

* Trasiego

+ Fermentacion malolactica

+ Centrifugacion

+ Maduracién del Marselan en tanques de acero inoxidable y del
corte de Tannat, Merlot y Cabernet Sauvignon en barricas de roble
francés y americano durante 24 meses

« Estabilizacion

« Filtracién

+ Embotellado

ALCOHOL 73% vol. | AZUCARES 3,7 g//| PH 3,57 | ACIDEZ TOTAL 78 meg/!

NOTAS DE Vista:  Brillante, con un vivo color rubi
DEGUSTACION

* Olfato:  Aromas finos y complejos, con notas de cerezas en
almibar, frutillas en compota, chocolate amargo, frutos
secos y pimienta

* Paladar: De cuerpo equilibrado, con acidez estructurante,
taninos suaves y un final prolongado

SUGERENCIAS DE Quesos curados
MARIDAJE Pastas rellenas

Carnes rojas y de caza asadas

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br E1@ /familiasalton



