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VINO ESPUMANTE BLANCO NATURE

COMPOSICION
VARIETAL

ORIGEN DE
LAS UVAS

PROCESO DE
VINIFICACION

Chardonnay
Pinot Noir
Riesling

Serra Galicha

Obtencion del vino base:
« Extraccion del mosto en prensas neumaticas
« Clarificacién previa
+ Fermentacién alcohdlica
« Centrifugacion
« Corte de variedades y cosechas

Proceso de vino espumante:

« Adicién de licor de tiraje: levadura, nutrientes y aztcar

+ Segunda fermentacidn alcohdlica en botella

+ Maduracién sobre lias durante 28 meses

« Removido (remuage) para llevar los sedimentos al cuello de la
botella

* Degiielle

+ Adicién de licor de expedicién

ALCOHOL 77,5% vol. | AZUCARES 2,6 /I | PH 3,23 | ACIDEZ TOTAL 87 meg/!

NOTAS DE
DEGUSTACION

SUGERENCIAS DE
MARIDAJE

www.salton.com.br

Vista:  Color amarillo con vivos reflejos dorados y abundante
desprendimiento de delicadas burbujas

* Olfato:  Aromas de frutos secos como nueces y avellanas,
levadura y brioche, ademés de sutiles notas de frutas
citricas confitadas

* Paladar: Persistente, con cremosidad envolvente y acidez
equilibrada

Quesos de maduracién media
Risottos
Carnes blancas a la parrilla

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo

/familiasalton



