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Obtencion del vino base:
+ Despalillado de los racimos
« Extraccién del mosto en prensas neumaticas
« Clarificacion previa
« Fermentacidn alcohdlica
« Centrifugacion
* Mezcla de vinos base de diferentes cosechas

Toma de espuma:

+ Adicién del licor de tiraje, compuesto por levaduras
seleccionadas, nutrientes y azlicar

+ Segunda fermentacién alcohélica en hotella

+ Maduracion sobre lias durante un minimo de 12 meses para
desarrollar complejidad

ALCOHOL 72,5% vol. | AZUCARES 7 g/l | PH 3,75 | ACIDEZ TOTAL 90 meg/I

*Vista:  Color turbio, amarillo paja, con abundantes burbujas
finas

* Olfato:  Aromas de levadura, fruta confitada, flores blancas y
miel

* Paladar: Acidez marcante, cremosidad y gran persistencia

Canapés
Risottos ligeiros
Carnes blancas

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo
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