SALTON

SALTON EVIDENCE CUVEE BRUT

VINO ESPUMANTE BLANCO BRUT

COMPOSICION Chardonnay
VARIETAL Pinot Noir B
r/( “\‘\\r
ORIGEN DE Campanha Gaticha }w’?
Serra Gatich 27
LAS UVAS erra Galcha F
o
PROCESO DE Obtencion del vino base:
V|N|F|CAC|(JN + Despalillado de los racimos

« Extraccién del mosto en prensas neumaticas
« Clarificacion previa

« Fermentacion alcohdlica

« Centrifugacion

* Mezcla de vinos base de diferentes cosechas

Toma de espuma:

+ Adicién del licor de tiraje, compuesto por levaduras
seleccionadas, nutrientes y azcar

+ Segunda fermentacidn alcohélica en hotella

+ Maduracion sobre lias durante un minimo de 12 meses para
desarrollar complejidad

» Removido (remuage) para llevar los sedimentos al cuello de la
botella

* Deglielle, seguido de la adicién del licor de expedicion

ALCOHOL 72,5% vol. | AZUCARES 70 g/I| PH 3,15 | ACIDEZ TOTAL 90 meg/!

NOTAS DE Vista:  Color amarillo paja, con abundante burbuja fina
DEGUSTACION

* Olfato:  Aromas de frutas blancas como manzana y pera,
ademds de notas de brioche, miel y almendras

* Paladar: Cremoso, fresco y con una agradable persistencia

SUGERENCIAS DE Canapés
MARIDAJE Risottos ligeiros

Carnes blancas

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br B @ /familiasalton



