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SALTON PROSECCO ROSE

ESPUMANTE ROSADO SECO
COMPOSICION Merlot
VARIETAL Prosecco
L 1
ORIGEN DE Serra Galicha
LAS UVAS
PROCESO DE Obtencion del Vino Base:

VINIFICACION

+ Despalillado de los racimos de uva

* Extraccién del mosto en prensas neumaticas
« Pre-clarificacion

« Fermentacién alcohdlica

« Centrifugacion

* Corte

Proceso de Vino Espumante:
+ Adicion del licor de tiraje: levaduras, nutrientes y azdcar
+ Segunda fermentacidn alcohélica en autoclaves
« Estabilizacién
« Centrifugacion
+ Adicion del licor de expedicidn
« Filtracion
* Embotellado

ALCOHOL 77,5% vol. | AZUCARES 74 g/I| PH 3,15 | ACIDEZ TOTAL 90 meq/I

NOTAS DE
DEGUSTACION

SUGERENCIAS DE
MARIDAJE

www.salton.com.br

Vista:  Brillante, de color rosado y con abundantes burbujas
finas

* Olfato:  Aroma de frutas de pulpa blanca y citricos, més notas
de pequefios frutos rojos

* Paladar: Cremoso, ligero y refrescante

Canapés
Risottos ligeros
Carnes blancas

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregorio Salton, endlogo

E1@ /familiasalton



