SALTON

SALTON DEMI-SEC

ESPUMANTE BLANCO DEMI-SEC

COMPOSICION Chardonnay
VARIETAL Prosecco

Trebbiano

ORIGEN DE Serra Galicha
LAS UVAS

PROCESO DE Obtencion del Vino Base:
V|N|F|CAC|(JN + Despalillado de los racimos de uva

« Extraccién del mosto en prensas neumaticas
* Pre-clarificaciéon

« Fermentacidn alcohdlica

« Centrifugacion

« Corte

Proceso de Vino Espumante:
+ Adicion del licor de tiraje: levaduras, nutrientes y azdcar
+ Segunda fermentacidn alcohélica en autoclaves
« Estabilizacién
« Centrifugacion
+ Adicion del licor de expedicidn
« Filtracion
* Embotellado

ALCOHOL 77,5% vol. | AZUCARES 35 g/I | PH 3,15 | ACIDEZ TOTAL 90 meq/I

NOTAS DE *Vista:  Brillante, de color amarillo verdoso, con abundantes

A T T O DEGUSTACION burbujas finas
S L N * Olfato:  Aromas de citricos y frutas de pulpa blanca como el

platanoy la pera

DEMI-SEC

* Paladar: Delicado, cremoso y con dulzor en equilibrio con la

frescura
SUGERENCIAS DE Eanalpis
nsaladas
MARIDAJE Postres
SIGA SUS PREFERENCIAS

JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregorio Salton, endlogo

www.salton.com.br B @ /familiasalton



