DESDE

SALTON

SALTON BRUT ROSE

ESPUMANTE ROSADO SECO
COMPOSICION Pinot Noir
VARIETAL Trebbiano ]

"
ORIGEN DE Serra Galicha S .
LAS UVAS P
PROCESO DE Obtencion del Vino Base:

« Despalillado de los racimos de uva

« Extraccion del mosto en prensas neuméticas
* Pre-clarificacion

+ Fermentacidn alcohdlica

« Centrifugacion

* Corte

VINIFICACION

Proceso de Vino Espumante:
+ Adicién del licor de tiraje: levaduras, nutrientes y aztcar
« Segunda fermentacion alcohdlica en autoclaves
« Estabilizacion
« Centrifugacion
« Adicion del licor de expedicion
« Filtracion
+ Embotellado

ALCOHOL 72% vol. | AZUCARES 14 g/I| PH 3,15 | ACIDEZ TOTAL 90 meq/I

NOTAS DE * Vista:  Brillante, con un delicado color rosado y abundante
DEGUSTACION desprendimiento de finas burbujas

* Olfato:  Aroma afrutado, con notas de citricos y pequefios
frutos rojos frescos

SALTON

BRUT R O SE * Paladar: Fresco, cremoso y delicado

o

SUGERENCIAS DE Canapés
MARIDAJE Risottos ligeros

Pescado

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br /familiasalton



