SS(C
DEMI-SEC

SERRA GAUCHA
ESPUMANTE NATURAL BRANCO DEMI-SEC

CLASSICOS
SALTON

CLASSIC DEMI-SEC

ESPUMANTE BLANCO DEMI-SEC

COMPOSICION
VARIETAL

ORIGEN DE
LAS UVAS

PROCESO DE
VINIFICACION

Trebbiano
Moscato

Serra Galicha

Obtencion del vino base:
* Despalillado de los racimos
« Extraccién del mosto en prensas neumaticas
« Clarificacion previa
« Fermentacién alcohdlica
« Centrifugacion
* Blend

Segunda fermentacion:
« Adicion de licor de tiraje: levadura, nutrientes y azticar
+ Segunda fermentacidn alcohélica en autoclaves
« Estabilizacién
« Centrifugacion
+ Adicién de licor de expedicién
« Filtracion
* Embotellamiento

ALCOHOL 71,5% vol. | AZUCARES 40 g/I | PH 3,70 | ACIDEZ TOTAL 90 meq/!

NOTAS DE
DEGUSTACION

SUGERENCIAS DE
MARIDAJE

www.salton.com.br

* Vista: Brillante, de color amarillo verdoso, con abundante
desprendimiento de delicadas burbujas

* Olfato:  Aromas de fruta de pulpa blanca y citricos como pera,
manzanay lima

* Paladar: Dulce, cremoso y refrescante

Aperitivos
Ensaladas
Postres

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo

B @ /familiasalton



