CLASSICOS
SALTON

CLASSIC CORTE TINTO SUAVE

VINHO FINO TINTO SUAVE

COMPOSICAO Corte de uvas tintas
VARIETAL
—
"
ORIGEM Campanha Gaticha
DAS UVAS Serra Gadcha
PROCESSO DE « Desengace dos cachos
V|N|F|CAGAO * Envio das bagas a tanques de inox
* Fermentacao alcodlica com remontagens diérias
* Descube
« Clarificagdo espontanea
* Trasfega

* Fermentacdo malolética
* Centrifugacao

* Corte

« Estabilizacdo

+ Adogamento

* Filtragdo

* Engarrafamento

C; - GRADUACAO ALCOOLICA 12,5% vol. | ACUCARES 40 g/ | pH 3,59 | ACIDEZ TOTAL 73 meg/I

CORTE
TINTO SUAVE NOTAS DE «Vista:  Brilhante, de coloragao vermelho rubi
RID GRANDE DO SUL | BRASIL ~
DEGUSTACAO « Olfato:  Aromas de frutos do bosque frescos, como morango,
mirtilo e groselha
« Paladar: Adocicado, de acidez equilibrada e taninos sedosos
SUGESTOES DE Aperitivos
HARMONIZAGAO Pizzas
Sobremesas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo
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