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CLASSICOS
SALTON

SALTON CLASSIC CABERNET FRANC

VINO FINO TINTO SECO

!\ COMPOSICION

VARIETAL
RIS ORIGEN DE

LAS UVAS
PROCESO DE
VINIFICACION
DATOS
ANALITICOS

T NOTAS DE

RID GRANDE DO SUL \v' E DEGUSTACIéN

Sugerencias de
Maridaje

100% Cabernet Franc

Serra Gaucha
Campanha Gaticha

+ Despalille de los racimos

« Envio de las bayas a los tanques de acero inoxidable
+ Fermentacion alcohélica con remontajes diarios
* Descube

« Clarificacion espontanea

* Trasiego

+ Fermentacién malolactica

+ Centrifugacion

« Estabilizacion

« Filtracion

+ Embotellamiento

ALCOHOL 12.5%vol. | AZUCARES 35¢/1| ACIDEZ TOTAL 75 meg/l| pH 360

* Vista: Brillante, de coloracion rojo rubi
« Olfato:  Aromas frescos y frutados, con notas de mora y
fresa, ademds de notas de pimienta negra

« Paladar: Fresco, de acidez equilibrada y taninos sedosos

Quesos
Pastas
Carnes rojas

SIGA SUS PREFERENCIAS!
EXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregario Salton, endlogo
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