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Los racimos son despalillados y las bayas son enviadas a los
tanques de acero inoxidable, donde permanecen en maceracion de
dos a cuatro dias a 8°C. Luego, son inoculadas levaduras
seleccionadas. De acuerdo con la etapa del proceso fermentativo,
son realizadas remontajes abiertas y cerradas, buscando una
suave extraccion de los compuestos polifendlicos de la uva. Una
vez concluida la fermentacién alcohdlica, ocurre el trasiego del
vino. Este es inoculado con bacterias lacticas seleccionadas para
dar inicio a la fermentacion malolactica. Después, es centrifugado
y filtrado, permaneciendo en tanque de acero inoxidable.
Finalmente, el vino es estabilizado, filtrado y embotellado. Las
botellas permanecen envejeciendo en bodegas durante 10 meses.

ALCOHOL 1739% vol. | ACUCARES 2,5 ¢/ | pH 3,59 | ACIDEZ TOTAL 88 megq/!

Vista:  Coloracion rubi con reflejos violaceos.

« Olfato: Aromas de frutos frescos, como la mora, la fresa y el
arandano, y notas mentoladas.

* Paladar: Acidez equilibrada, taninos suaves y un final de boca
marcado por aromas frutados.

Quesos maduros
Pasta rellena
Carnes rojas a la parrilla
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