


Se necesita
reserva previa.

R$ 135 / por persona
Se necesita
reserva previa.

R$140 / por persona

Degustación Formaggio Degustación Dolcezza

CATA GUIADA CATA GUIADA
DE 4 PRODUCTOS 

SELECCIONADOS Y MARIDADOS 

CON QUESOS PECORINO.

DE 4 PRODUCTOS ESPECIALMENTE 

SELECCIONADOS Y MARIDADOS 

CON CHOCOLATES.

Menú Degustación

Se necesita
reserva previa.

Se necesita
reserva previa.

R$80 / por persona R$ 155 / por persona

Degustación Giornata

DE 4 PRODUCTOS SELECCIONADOS ENTRE 

ESPUMANTES Y VINOS PREMIADOS EN 

TODO EL MUNDO.

CATA GUIADA
DE 5 PRODUCTOS ENTRE ESPUMANTES Y 

VINOS EMBLEMÁTICOS MARIDADOS CON 

5 VARIEDADES DE BRUSCHETTA.

CATA GUIADA

cuidadosamente diseñadas para exaltar
los grandes espumantes y vinos. 

experiencias
Disfrute de nuestras

Tu sei il nostro ospite speciale



M A N G I A  C H E  T E  F A  B E N E

R$45
Espagueti a la mantequilla con escalope de filete.

SPAGHETTI CONTENTO

R$50
Mini hamburguesa de carne con queso mozzarella.
Servida con patatas rústicas. 

BAMBINO FELICE

para los niños 

R$40
Tomate, queso de búfala y pesto. 

ENSALADA CAPRESE

R$40
Mezcla de hojas verdes con higos, parma y crema balsámica.

ENSALADA ELEGANZA

R$30
Mezcla de hojas verdes con champiñones y tomates secos en 
salsa de yogur y limón.

ENSALADA NATURALE

FOR 2 PEOPLEensaladas

*Las bruschettas son servidas con 6 piezas y, si lo pre��ere,
puede hacer un mix con los sabores disponibles. :)  

R$35
Pan de baguette, paté de asado en olla y crujiente de parma.

ASADO EN OLLA

R$35
Pan baguette, queso brie, nueces y miel.

QUESO BRIE CON MIEL Y NUECES

R$35
Pan baguette, champiñones paris, crème gruyere y brotes de 
rúcula.

CHAMPIÑONES

R$35
Pan baguette, tomate confitado, crema de gruyere y pesto de 
albahaca.

CAPRESE

BRUSCHETTAS

entradas

menu



M A N G I A  C H E  T E  F A  B E N E

Vea fotos de nuestros deliciosos platos en las páginas siguientes :)

sugerencia especial

R$90
Risotto de queso con filete de pollo o escalope de filet mignon. 

FORMAGGI AMORE MIO

R$75
Risotto de parmesano con filete mignon y queso curado 
flambeado al coñac.

RISOTTO DE FILETE Y QUESO AL COGNAC

R$75
Pasta con salsa a base de nata fresca con vodka Vorus, 
mozzarella de búfala, parmesano, bacon y un toque de pimienta 
calabresa.

MACARRON CON BACON Y VODKA

R$65
Rigattoni con salsa de nata fresca con cebolla, shoyu, parmesano 
y un toque de pimienta negra.

RIGATTONI CIPOLLA

Basado en la auténtica receta transmitida por la querida abuela Lúcia, este
plato es un testamento de historia y amor. Cada bocado revela capas de
sabores que celebran nuestra tradición familiar.

R$65
Salsa de tomate confitado enriquecida con crema fresca y 
generosas porciones de queso parmesano.

CAPELETTI ENXUTO

R$65
Fettuccine con pesto de pistacho y mozzarella de búfala.

ALLORA, PISTACHI

R$65
Ñoqui de patata con salsa a base de nata fresca, pesto, nueces y 
parmesano.

ÑOQUI CREMOSO AL PESTO

R$55
Risotto de parmesano com champiñones paris.

RISOTTO FUNGHI

R$55
Risotto cremoso de calabacín con puerros crujientes y láminas de 
almendra.

RISOTTO ZUCCA

platos principales 

menu



M A N G I A  C H E  T E  F A  B E N E

R$45
Masa frita, guayaba y queso mozzarella.

PASTEL ROMEU E JULIETA 8 UNIDADES

R$30
Petit gateau de dulce de leche servido con helado Così sabor Fior 
di Latte. 

PETIT GATEAU DE DULCE DE LECHE

R$15
Leche condensada, crema fresca, mantequilla y ralladura de limón 
siciliano y tahití.

BRIGADEIRO DE LIMÓN SICILIANO

R$15
Leche condensada, crema fresca, mantequilla y chocolate semidulce.

BRIGADEIRO DE CHOCOLATE

para endulzar la vida

R$125
Picanha ahumada, parma, salami italiano, higos, queso gouda, 
queso brie, queso grana padano, albaricoques, fresas, anacardos, 
caponata, miel, pan baguette, frutos secos, mermelada de la 
estación, grissinis y dátiles.

TABLA DE FRÍOS IDEAL PARA 4 PERSONAS

R$85
Queso mozzarella, con pesto y salsa de tomate.

PIZZA MARGHERITA PARA 4 PERSONAS

R$85
Queso mozzarella, higos, coppa y salsa de tomate.

PIZZA DE COPPA E HIGO PARA 4 PERSONAS

R$85
Salsa roja con filete, mozzarella y queso gruyère.

PARA 4 PERSONAS

PIZZA DE FILETE CON QUESO GRUYÈRE

R$55
Pan artesano con tomate confitado, queso ricotta y salsa pesto.

PAN RELLENO DE TOMATE CONFITADO

R$50
Pan ciabatta, pechuga de pollo a la plancha con especias italianas, 
pesto de albahaca y nueces, queso mozzarella, tomates secos y rúcula.

SANDWICH CASA DI PASTO

R$45
Ñoqui de patata sazonados con pimentón, aceite de oliva, romero y 
pimienta de cayena, servidos con una pasta de gruyère.

ÑOQUI FRITO CON PASTA DE GRUYÈRE

R$45
Queso de coalho con orégano, empanado en harina panko.

COALHO STICK

para compartir

menu



M A N G I A  C H E  T E  F A  B E N E

R I S OT TO  F U N G H IR I S OT TO  Z U C C A  

B A M B I N O  F E L I C ES PAG H E T T I  C O N T E N TO

E N S A L A DA  C A P R E S EE N S A L A DA  E L E G A N Z A

E N S A L A DA  N AT U R A L EB R U S C H E T TA S

menu



M A N G I A  C H E  T E  F A  B E N E

C OA L H O  S T I C KF O R M AG G I  A M O R E  M I O

RISOTTO DE FILETE Y QUESO AL COGNACMACARRON CON BACON Y VODKA

R I G AT TO N I  C I P O L L AC A P E L E T T I  E N X U TO

A L L O R A ,  P I S TAC C H IÑ O Q U I  C R E M O S O  A L  P E S TO

menu



M A N G I A  C H E  T E  F A  B E N E

TA B L A  D E  F R Í O S

P I Z Z A  M A R G H E R I TAP I Z Z A  D E  C O P PA  E  H I G O

PIZZA DE FILETE CON QUESO GRUYÈREPAN RELLENO DE TOMATE CONFITADO

S A N D W I C H  C A S A  D I  PA S TOÑOQUI FRITO CON PASTA DE GRUYÈRE

menu



M A N G I A  C H E  T E  F A  B E N E

PA S T E L  R O M E U  E  J U L I E TAPETIT GATEAU DE DULCE DE LECHE

BRIGADEIRO DE LIMÓN SICILIANOB R I G A D E I R O  D E  C H O C O L AT E

para endulzar la vida

menu



D R I N K S

Nuestros drinks se preparan individualmente con mucha atención
y cuidado, por eso cada decoración puede cambiar. 

Refrescante

R$45
Aperol, Shrub de naranja con anacardos y vino Salton Virtude 
Chardonnay.

VIRTUOSO

Ácido y dulce

R$40
Bourbon con jugo de limón y sirope de miel.

WHISKEY SOUR

Amargo y herbáceo

R$35
Theros Gin, Campari y Vermute.

NEGRONI

Dulce y herbáceo

R$35
Theros Gin y Campari con agua tónica y un delicado toque de 
sirope de naranja sanguina.

AUGURI

Dulce y amargo

R$35
Espumante Rosado Salton Brut y Aperol con un delicado toque de 
sirope de naranja sanguina.

INVERNO SPRITZ

Amargo y dulce

R$35
Licor 43, espresso y hielo.

CARAJILLO

Refrescante y floral

R$30
Sirope de flor de saúco y espumante Salton Prosecco.

HUGO

Refrescante y afrutado

R$30
Aperol y espumante Salton Brut. 

APEROL SPRITZ

Cítrico y picante

R$30
A base de jugo y sirope de limón, con Vodka Vorus y una 
refrescante espuma de jengibre.

MOSCOW MULE

Cítrico y afrutado

R$30
Espumante Salton Prosecco y Shrub de mandarina.

INTENSITÀ

drinks

drinks



D R I N K S

¡Comparta la belleza de nuestras
creaciones en sus redes sociales!
No dudes en mencionar nuestro perfil  @familiasalton en sus 
publicaciones.

A M O R E  E S T I VO

W H I S K E Y  S O U RN E G R O N IA U G U R I

I N V E R N O  S P R I T ZC A R A J I L L OH U G O

A P E R O L  S P R I T ZM O S C O W  M U L EI N T E N S I TÁ

drinks



E S P U M A N T E S

R$175SALTON GERAÇÕES
AZIR ANTONIO SALTON

R$200
Brut Rosé
SALTON LUCIA CANEI

GRAN FAMÍLIA

R$125SALTON ÉVIDENCE BRUT ROSÉ

R$125SALTON ÉVIDENCE SUR LIE

R$125SALTON ÉVIDENCE BRUT

SALTON ÉVIDENCE

R$100
Prosecco
DOMENICO SALTON GIORNATA

DOMENICO SALTON

R$65SALTON OURO EXTRA-BRUT
R$65SALTON OURO BRUT
R$65SALTON OURO BRUT ROSÉ
R$65SALTON OURO PROSECCO
R$65SALTON OURO MOSCATEL

SALTON OURO

R$45SALTON ZERO ÁLCOOL MOSCATO

SALTON

R$30
EN COPA (CONSULTE A NUESTRO EQUIPO POR EL ESPUMANTE DEL DÍA

EN COPA

espumantes

espumantes



V I N O S

R$200
Alicante Bouschet, Arinarnoa, Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon, Marselan, Merlot y Tannat

SALTON SEPTIMUM

R$175
Cabernet Sauvignon, Marselan, Merlot y Tannat
SALTON GERAÇÕES MÁRIO SALTON

GRAN FAMÍLIA

R$125
Chardonnay
SALTON VIRTUDE

R$125
Merlot
SALTON DESEJO

R$125
Cabernet Sauvignon, Merlot y Tannat
SALTON TALENTO

COLEÇÃO ADEGA

R$100TANNAT

R$100MARSELAN

R$100MARSELAN/TANNAT

DOMENICO SALTON CAMPANHA

R$125
Chardonnay
LICOROSO

SALTON ATOS

R$65PINOT NOIR

R$65
Cabernet Franc, Marselan y Merlot
CORTE

R$65
Cabernet Sauvignon, Merlot y Tannat
CORTE

SALTON PARADOXO

R$35
EN COPA (CONSULTE A NUESTRO EQUIPO POR EL VINO DEL DÍA

EN COPA

vinos

vinos



N O  A L C O H Ó L I C O S

R$5,00CON O SIN GAS

AGUA
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R$13,50
Jugo integral elaborado sin azúcares
añadidos, agua o conservantes.

500 MLJUGO DE UVA SALTON

no-alcohólicos

no
alcohólicos


