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O  Q U E  E S P E R A R  
D E  U M  B O M  D R I N K ?

Compa�ilhamos, a seguir, receitas para te inspirar 
numa saborosa jornada através do universo da 
coquetelaria. Lembre-se que o impo�ante é se 
dive�ir apreciando, sempre com moderação. 

#CoreseSabores

Drinks e coquetéis geralmente são coloridos e 
bastante chamativos, encantando primeiramente, 
pelo visual. Mas o aroma não deve ser subestimado, 
afinal, frutas, ervas, e especiarias dão um toque 
todo especial ao antecipar o que será saboreado. 
Por fim, mas não menos impo�ante, é na boca que 
a alquimia de uma boa composição se revela, 
afinal, equilíbrio é a chave de um bom drink.



#
C

o
re

se
S

a
b

o
re

s

04Cores & sabores: drinks para celebrar

C A I P I R O S K A

I N G R E D I E N T E S

1 dose de Vorus Vodka 
3 colheres (sopa) de açúcar
3 limões Taiti
Gelo à vontade 

M O D O  D E  P R E P A R O

A caipiroska é a variação mais popular 
da caipirinha. Veja esta receita com dicas 

infalíveis para agradar todos os paladares.

Co�e  os limões Taiti  de “pé”  segurando-os  pelas  
extremidades e retire as fibras para que o amargo 
não afete o sabor final. Insira-os de casca para 
baixo, num copo de boca larga. Adicione o açúcar e 
macere com cuidado, evitando amassar a casca.

Quando o açúcar estiver bem diluído, misturado com 
o limão - sem ape�ar demais, adicione pedras grandes 
de gelo. Acrescente a Vorus Vodka, o suficiente para 
preencher o copo. Por fim, mexa com uma colher 
movimentando o açúcar da base do copo.

Teste também esta 
receita com Theros 

Gin e l imão sici l iano.

Fica uma delícia!

#DICA:



Em uma taça de vinho com bastante 
gelo coloque os ingredientes em ordem.

F A M O S O
S P R I T Z

Um clássico que não pode
faltar no seu repe�ório.

I N G R E D I E N T E S

60 ml espumante Salton Brut
60 ml Bi�er de Laranja
1 Splash (20ml) de água com gás
1 fatia de laranja
Gelo à vontade

M O D O  D E  PR E PA RO
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Reproduza essa 
receita com o 

Espumante 
Salton Brut.

#DICA:



Adicione morangos
picados no Lunae 
Rosé Dream para 

criar um sabor 
irresistível .

#DICA:
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L U N A E
R O S É  D R E A M

Despeje no copo o Lunae Rosé,  a 
Vorus Vodka Red Berries e o Grape 
Tea Salton sabor Lichia. Por fim, 
decore com uma fatia de limão 
siciliano.

Fácil  e delicioso, surpreende
por ser um drink refrescante.

I N G R E D I E N T E S

60ml Frisante Lunae Rosé
50ml de Vorus Vodka Red Berries
30ml Grape Tea Sabor Lichia
Gelo à vontade

M O D O  D E  PR E PA RO
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M I D N I G H T  B L U E

I N G R E D I E N T E S

50ml de Vorus Vodka
20ml de licor de curaçao
50ml de Grape Tea Chá 
Verde com Uva Moscato e
Sabor Limão Siciliano 
e Erva Cidreira
100ml de Lunae Branco
Gelo à vontade

M O D O  D E  P R E P A R O

Misture bem todos os ingredientes e 
sirva em uma taça que exalte bem as 
cores. Decore com frutas e/ou folhas 
de sua preferência.

À meia-noite, tudo fica azul 
com esse drink de sabor único.
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Vorus Vodka possui
a versatil idade que
você precisa para

esse drink!

#DICA:
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P E A C H  S A N G R I A

I N G R E D I E N T E S

1 maçã fatiada
1 pau de canela
2 pêssegos fatiados
1 garrafa (750 ml) de Vinho
Branco Intenso Chardonnay
1 garrafa de Grape Tea Salton
Chá Branco com Uva Moscato
e Sabor Lichia
Toranja fatiada em rodelas
Uma folha de manjericão
Gelo à vontade 

M O D O  D E  P R E P A R O

Um drink refrescante e frutado 
que combina pe�eitamente 

com o clima da estação.

Acrescente o vinho branco e o restante 
dos ingredientes, deixando descansar, na 
geladeira por 30 minutos.

Adicione ho�elã
no seu drink com 

Grape Tea para 
turbinar o sabor!

#DICA:

Numa jarra, misture todas as frutas co�adas, 
macerando-as um pouco para liberarem 
sabores e aromas.
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S P R I T Z  D E  
V I N H O  B R A N C O

I N G R E D I E N T E S

90ml Salton Intenso Chardonnay
30ml de água tônica, 
soda limonada ou água mineral
Gelo à vontade

M O D O  D E  P R E P A R O

Encha uma taça com gelo até a metade. 
Sirva o vinho branco até cobrir o gelo. 

Um drink elegante e pe�eito
para uma noite de comemoração.
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Complete com a água tônica, soda ou 
água mineral e mexa com uma colher. 

O Vinho Branco Salton 
Intenso Chardonnay 

possui sabor 
marcante, pe�eito 

para esse Spritz! 

#DICA:
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F R O S É  S A LT O N

I N G R E D I E N T E S

150 ml de água
100 g de açúcar 

1 bandeja (200g) de morangos frescos
Suco de 5 limões

1 garrafa (750 ml) de 
Espumante Salton Brut Rosé

M O D O  D E  P R E P A R O

Delicie-se com uma mistura pe�eita entre 
sobremesa e coquetel.

Num liquidificador, bata o espumante congelado, o 
suco de limão fresco, e o xarope de morango até obter 
uma massa homogênea. Leve-a ao congelador e após 
30 minutos, bata novamente no liquidificador até que a 
mistura fique cremosa, porém firme, ponto ideal para 
ser servido. 

Abra a garrafa de Espumante Salton Brut Rosé servindo-a 
em formas de gelo ou em recipientes que possam ser 
refrigerados, congelando o líquido por 6 horas. 

Enquanto isso, numa panela em fogo baixo, dilua o 
açúcar na água, mexendo sempre, por pelo menos 3 
minutos, até levantar fervura. Desligue o fogo e então 
adicione os morangos picados, deixando a mistura 
descansar por 30 minutos. Com uma peneira, remova os 
sólidos extraindo apenas o xarope.
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Brinque com a 
consistência e a 
temperatura, de 

frapê para um 
sorvete com o Brut 

Rosé da Salton!

#DICA:
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G I N  T Ô N I C A
B O TÂ N I C O

I N G R E D I E N T E S

50ml de Theros Gin
150ml de Grape Tea Chá Verde
com Uva Moscato e Sabor Limão
Siciliano e Erva Cidreira
1 Ramo de ho�elã
1 Limão Taiti
Gelo à vontade

M O D O  D E  P R E P A R O

Em um copo com gelo sirva o Gin 
Theros, completando com o Grape 
Tea Salton Chá Verde com Uva 
Moscato e Sabor Limão Siciliano e 
Erva Cidreira. Acrescente, por fim, 
algumas folhas de ho�elã.

Com aromas envolventes é uma 
boa pedida para um dia de verão
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Grape Tea possui a
refrescância que
harmoniza com

seu drink!

#DICA:



Reforçamos que a responsabilidade, ao consumir 
bebidas alcoólicas, é o principal ingrediente de 
cada drink, por isso, evite excessos.

Aprecie com moderação,  para apreciar  sempre.
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O CONSUMO CONSCIENTE 
É ESSENCIAL PARA UMA 

BOA EXPERIÊNCIA . 

O conteúdo aqui gratuitamente disponibilizado 
pela Família Salton, tem por objetivo incentivar 
a criatividade na hora de apreciar bons drinks, 
através das receitas e possibilidades para 
explorar novos sabores.



Teste a receita do seu drink 
favorito e compa�ilhe o 
resultado com a gente!

Aprecie com moderação

@familiasalton
@Vorusvodka

@therosgin

# C O R E S E S A B O R E S


